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T a r i f i c a t i o n



À propos de nous

Le Florida Traiteur, une
entreprise familiale depuis
1874, situés sur la Place du
Capitole.

La conception de vos cocktails
est élaborée dans nos
laboratoires au centre-ville avec
des matières premières issues
de nos agriculteurs et éleveurs
de proximités. 

Nous nous fournissons à
l’abattoir d'Auch. Des produits
de qualité pour une cuisine faite
maison. 

Toutes les traçabilités peuvent
être établies à chaque étape de

la production jusqu’à la
consommation finale du client.

Nous tenons à mettre  un point
d’honneur à l’environnement

avec le conditionnement de nos
plateaux : jetables et

recyclables, la verrerie et la
vaisselle à usage unique dont les

assiettes recyclables en pulpe
de canne et/ou de coco.
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1. OFFRES
Le tarif des offres de prestation communiqué par téléphone, mail ou
autre ne le sont qu’à titre indicatif et ne peuvent être considérées
comme un engagement. Seul le devis fait foi.

2. APPLICATION
Les présentes conditions générales de vente s’appliquent aux
prestations fournies par notre société et visées au bon de commande
ou à l’offre, jointe dans le cadre des prestations qui y sont décrites.
Ces conditions générales de vente sont jointes à l’offre ou au bon de
commande. Toute réservation implique donc de la part du client
l’adhésion entière et sans réserve aux présentes conditions.

3. RÉSERVATION
La réservation du client est enregistrée dès la signature du devis ou à
l’acceptation de l’offre dûment signés et daté par le client revêtu du
cachet commercial de celui-ci et de la mention “bon pour accord”.

4. CONFIRMATION DE RÉSERVATION
Le client doit confirmer sa réservation par mail, adressé directement
à notre société, le nombre exact de couverts prévus au moins 4 jours
ouvrables avant la date de début de l’événement. Dans le cas
contraire, le devis ne sera pas mis en production. Pour les mariages :
un acompte de 30% est demandé afin de valider le devis et la
réservation.

Condit ions générales
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5. MODIFICATION ET ANNULATION
Les demandes de modification ou annulation concernant le devis
accepté doivent nous être communiquées par écrit. En cas
d’annulation reçu 5 jours avant la date du début de l’événement
aucuns frais ne vous sera demandé. En cas de notification
d’annulation ou de modification (diminution du nombre de convives)
72 h avant l’événement nous vous facturerons 30 % du prix TTC.

6. ASSURANCES
Notre société ne pourra en aucun cas être tenue pour responsable
des dommages de quelque nature que ce soit, incendie, vol, accidents
etc. susceptible d’atteindre les effets, matériels ou vêtements
déposés par le client ou par les participants à l’occasion de la
manifestation objet de la réservation.

7. RESPONSABILITÉ
Les textes communautaires régissant notre profession sous le
contrôle de la D.G.S.V et de la D.G.C.C.F.R nous obligent à détruire ou
à jeter à l’issue de la réception tous les produits présentés au
consommateur. Étant tenue de respecter impérativement ces
instructions, notre société dégage toute responsabilité dans le cas où
nos clients conserveraient les produits restants.

8. ALLERGÈNES
Nous vous informons de la présence dans notre laboratoire de
fabrication des allergènes suivants : gluten, crustacés, œufs,
poissons, arachides, soja, lait, fruit à coque, céleri, moutarde,
sésame, anh. sulfureux, sulfites, lupin et mollusques. Outre la
présence de ces allergènes, nous ne pouvons pas exclure, une
présence accidentelle d’autres ingrédients allergènes qui serait
apparue lors de la fabrication de nos fournisseurs.
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I .
Nos formules

Toutes  nos  formules  sont  compr i s  avec  :
j e tab le ,  eaux  e t  l i v ra i son  -  min imum 10  personnes  ou  50   HT



Petit-déjeuner & brunch

EXPRESS I 3,70€ HT/P 

Boisson chaude : café et thé
Boisson fraîche : jus d’orange, jus de pomme, eau
minérale
1 mini viennoiserie/p : croissant, pain au chocolat, 
pain aux raisins   

CLASSIQUE I 4,70€ HT/P

Boisson chaude : café et thé
Boisson fraîche : jus d’orange, jus de pomme, eau
minérale
2 mini viennoiseries/p : croissant, pain au chocolat, 
pain aux raisins   

COMPLÈTE I 4,80€ HT/P

Boisson chaude : café et thé
Boisson fraîche : jus d’orange, jus de pomme, eau
minérale
3 mini viennoiseries/p : croissant, pain au chocolat, 
pain aux raisins   

BRUNCH GOURMAND I 26,80€ HT/P

Boisson chaude : café et thé
Boisson fraîche : jus d’orange, jus de pomme
Baguette tradition : beurre, confiture, sirop d’érable
Pancakes
Charcuteries artisanales
Fromages affinés
Tortilla 
Avocado toast & oeuf (ou egg muffin ou wrap de
poulet)
Verrine de fruits frais
2 mini viennoiseries/p : croissant, pain au chocolat, 
pain aux raisins   





Plateaux repas &
snacking

SANDWICH AU CHOIX  I 8,00€ HT/P

Parisien:  Jambon cu i t ,  beur re
Niçois:Thon ,  mayonna ise ,  sa lade ,  tomate
I tal ien:  Jambon de Parme ,  Mozzare l la
Végétarien:  Caponata  de  légume

VÉGÉTARIEN I 17,90€ HT/P

Entrée :  Cols low ou sa lade de qu inoa e t  de  r i z  b run  e t
pet i t  légumes
Plat  :  Canne l lon i  r i co t ta  ep inards  ou  Qu iche aux  légumes
Assor t iment  de  Fromages af f inés  
Dessert  :  Desser t  du  Jour

EXPRESS I 18,50€ HT/P

Entrée :  Cols low ou Nems 
Plat :  Sa lade de pâtes  au  sur imi  e t  son Saumon
Assor t iment  de  Fromages af f inés
Dessert  :  Desser t  du  Jour

GOURMAND I 19,50€ HT/P

Entrée :  Fo ie  Gras  ou  Eventa i l  de  saumon fumé ,
b l in is  e t  c rémeux de c i t ron  
Plat :  R isot to  Truf fe  ou  Brochet te  pou le t
mar inée ,penne ar rab ia ta
Assor t iment  de  Fromages af f inés
Dessert  :  Desser t  du  Jour

POKÉ BOWL  I 13,90€ HT/P

Mer:  Saumon ou crevet te ,  r i z  ou  qu inoa ,  mangue ,
carot te ,  rad is ,  concombre ,  avocat ,  fèves  Edamame.
Terre:  Pou le t ,  r i z  ou  qu inoa ,  mangue ,  carot te ,  rad is ,
concombre ,  avocat ,  fèves  Edamame.  
Véggie:  Po is  ch iche ,  r i z  ou  qu inoa ,  mangue ,  carot te ,
rad is ,  concombre ,  avocat ,  fèves  Edamame.





Repas et dîner
PLAT + DESSERT I 22,00€ HT/PERS
Plats au choix :  
Suprême de pou le t  sauce cèpes  
Pavé de saumon 
R isot to  Crémeux de Pâtes  à  la  Truf fe  
F i le t  de  co l in  rô t i  sauce beur re  b lanc  e t  pet i t  légumes
Paup ie t tes  de  veau du Chef  ( fa rce  de porc)

Accompagnements au choix :
Poêle  de  légume fest i ve
Poê lée Marrakech 
Fagot  de  har icots  ver ts
ou
Pomme grena i l le
Grat in  dauph ino is

Assor t iment  de  Fromages af f inés

Desserts au choix :
Tr io  de  macaron ou  Banof fee ,  ou  Mousse au  choco la t  ec t . . .

ENTREE + PLAT + DESSERT I 28,90€ HT/PERS
Entrée au choix :
Bouchée à  la  re ine  aux  suprêmes de pou le t  e t  champignon
Tar te  ta t in  de  légume conf i t
Tar ta re  de  c revet te ,  mangue avocat  e t  sa  v ina igret te
Past i l l a  pou le t  ou  aux  f ru i ts  de  mer

Plat au choix :
Supreme de P in tade sauce cèpes
Pavé de saumon
Demi  magret  de  canard
F i le t  de  Rouget  barbet
Cab i l laud rô t i  aux  herbes  e t  son beur re

Accompagnements au choix :
Poêle  de  légume fest i ve
Poê lée Marrakech
Fagot  de  har icot  ver t  
ou  
F lan  aux  pet i ts  légumes
Grat in  dauph ino is

Assor t iment  de  Fromages af f inés

Dessert  au choix :
Tr io  de  choux ,  ou  Banof fee ,  ou  Tar te  aux  f ra ises  ect . . .



Mise en bouche :  
C lub  sandwich  végétar ien
Wrap pou le t
Toast  chèvre  mie l  e t  No ix
Macaron fo ie  gras  e t  pomme 

Entrée au choix :
Foie  gras  sur  pa in  aux  f igues
Saumon grav lax  e t  son gros  b l in i  aux  f romages f ine  herbe 
Carpacc io  de  Sa in t  Jacques l ’hu i le  d ’Argan et  grenade
Tar tare  de  St  jacques ou c revet te ,  v ina igret te  mangue ,
avocat .

Plat au choix :  
Sour is  d ’agneau
Tournedos ross in i
Conf i t  de  canard  e t  sauce fo ie  gras
Suprême de p in tade aux  cèpes
F i le t  de  daurade et  sa  sauce v ie rge
Fondant  de  pou le t  fa rc i  aux  f ru i ts  sec  ou cepes

Accompagnements au choix :  
Poê lé  de  légumes fes t i fs
Poê lée Marrakech
Fagot  de  har icots  ver ts  
ou
F lan  aux  pet i ts  légumes
Grat in  dauph ino is

Assor t iment  de  Fromages af f inés

Dessert  au choix :
Dome roya le
ou
Moka 
ou
Rel ig ieuse au  choco la t  ec t . . .

PRESTIGE I 33,90€ HT/PERS 



Entrée au choix :
Roulés  d ’auberg ines  four rées  aux  herbes  e t  r i co t ta
Tar te  ta t in  de  légumes conf i ts
R isot to  Crémeux de Pâtes  à  la  Truf fe
Oeuf  par fa i t ,  c reme de parmesan et  asperges
Bruchet ta  à  l ’ i ta l ienne (bur ra ta ,  peche ou tomate  seché et
bas i l i c )
Karent ika  (F lan  a  base de fa r ine  de  po is  ch iche)

Plat au choix :
Canne l lon i  ma ison r icot ta  ép inard
Gnocch is  à  la  sor rent ina
Parmig iana rossa
Curry  de  légumes ,  po is  ch iches  au  la i t  de  coco et  r i z
Pâtes  f ra îches  au  pesto  rosso e t  bur ra ta
Karent ika  (F lan  a  base de fa r ine  de  po is  ch iche)

Accompagnements au choix :
Poêlé  de  légumes fes t i ve
ou
Poêlée Marrakech

Assor t iment  de  Fromages af f inés

Dessert  au choix :
Verr ine  gra ines  de  ch ia  au  la i t  de  coco et  cou l i s  de  f ru i ts  rouges 
ou  
F inger  choco la t  no i r  t ru f fé  ect . . .

VÉGÉTARIEN I 27,00€ HT/PERS



Salade au choix :
Salade océane 
Penne au bas i l i c
Sa lade césars
Tabou lé  or ienta le

Plat  aux choix :  
Qu iche
Lasagne
Croque-mons ieur

Dessert  au choix :  
Assor t iment  de  3  mignard ises/pp
ou
Min i  pan ier  feu i l le té  f ramboise
ou
Bak lava

Buffet
EXPRESS I 16,00€ HT/PERS

VÉGÉTARIEN I 18,00€ HT/PERS
Salade au choix :
Tabou lé  Or ienta l
Omelet te  e t  sa  sa lade ver te
Sa lade Quinoa
Tar te  ta t in

Plat au choix :
Tian  de légumes
Parmig iana rossa
Risot to  Crémeux de Pâtes  à  la  Truf fe
Canne l lon i  ma ison r icot ta  ép inard

Dessert  au choix :  
Assor t iment  de  3  mignard ises/pp
ou
Min i  pan ier  feu i l le té  f ramboise
ou
Bak lava



Salade au choix :  
Tabou lé  Or ienta l  
Tut t i  f ru t t i
Sa lade p iémonta ise
Sa lade Sud-Ouest  e t  sa  v ina igret te

P la teau de Charcuter ie  Ar t i sana l
Ter r ine  de  Po isson 
4  amuse bouche par  personnes
Pla teau de V iandes f ro ides  :  
rô t i  de  porc ,  rô t i  de  bœuf ,  pou le t
P la teau de Fromages af f inés  

Dessert  au choix :  
Assor t iment  de  3  mignard ises/pers
Tar te  c i t ron  mer ingué
Bannof fee

CHAMPÊTRE I 26,00€ HT/PERS



Pause goûter

EXPRESS I 4,00€ HT/PERS

Boisson chaude :  Café  e t  Thé
Boisson f ra îche :  Jus  d 'o range
jus  de  pomme
Eau minéra le
2 min i  pât isser ies/pp 

CLASSIQUE I  4,50€ HT/PERS

Boisson chaude :  Café  e t  Thé
Boisson f ra îche :  Jus  d 'o range
jus  de  pomme
Eau minéra le
3 min i  pât isser ies/pp

GOURMAND I 5,00€ HT/PERS

Boisson chaude :  Café  e t  Thé
Boisson f ra îche :  Jus  d 'o range
jus  de  pomme
Eau minéra le
4 min i  pât isser ies/pp



Cocktai ls  & apérit i fs
CLASSIQUE 16 PIECES I 20,80€ HT/PERS

Côté salé :
Pa let te  de  charcuter ies  ar t i sana les
Tarte let te  de  Fo ie  gras  et  sa  No ix
Verr ine  «  Vegg ie  »  aux  c rud i tés  du  moment
Verr ine  exot ique  (c revet te  ou  sa int - jacques ,  mangue,  avocat )
Macaron  fo ie  gras  et  pomme ou  à  la  t ru f fe  b lanche
Club  sandwich  végétar ien
Dynamite  ch icken
Verr ine  r i sot to  de  pâte  et  t ru f fe
Moel leux  de  cav iar  de  tomates  conf i tes  et  sa  b i l le  de  mozza
Min i  Muf f ins  courget te  tomate  fourrés  au  bours in  a i l  e t  f ines  herbes
Naan  kebab
Brochette  mozza/tomates  cer i ses  et  bas i l i c
Wrap  de  pou let  &  c rud i tés
B l in i s  c rème aneth  et  saumon fumé
Sab lé  à  la  moutarde  c rème et  saumon fumé
Tort i l l a  saumon
Burger  vegg ie
Tort i l l a  jambon
Tort i l l a  mozza/tomate
Navette  past rami
Croque  t ruf fé
Assort iment  de  min i  made le ines  pesto  ou  f romage
Burger  de  bœuf
Toast  chèvre-mie l  e t  no ix
Bruschetta  tomate/mozza
Bagnat  thon/mayo façon  bou langère
Hot-dog
Batbout  de  pou let  c rème au  curry
Cro issant  c roque  mons ieur
Tacos  mex ica ins
P ide  au  f romage
P izza  p incée  margher i ta
Empanadas  thon  ou  bœuf
P lateaux  de  f romage  a f f iné
Past i l l a  pou let
Wrap  thon  et  c rud i tés
Assort iment  qu iche  végétar ienne
Min i  ta t ins  de  légumes
Canne lés  sa lés
Cook ies  sa lés  emmenta l  &  jambon ou  chor i zo
Wrap  crevet tes  mar inées  maison  et  avocat
Focacc ia  végétar ienne
Nems
Tacos  de  pou let  ou  bœuf
P issa lad ière
Min i  qu iche  médi ter ranéenne
Min i  qu iche  lor ra ine

TRADITIONNEL 18 PIECES I 22,60€ HT/PERS

GOURMAND 20 PIECES I 24,00€ HT/PERS
PRESTIGE 24 PIECES I 28,80€ HT/PERS



Pièces selon saisons:

Brochettes  pastèque  feta  menthe
Velouté  butternut
Bruschettas  pêche  burrata
Pêche  jambon
Verr ines  tomates  cer i se  s t racc ia te l la  e t  ba l samique
Verr ines  melon  feta

Côté sucré :

1,  2 ,  3  ou  4  Pet i t s  Fours  sucrés  se lon  product ion  du  moment



I I .
Nos prestations
supplémentaires



Nos animations

DÉCOUPE FOIE GRAS I 5,90€ HT/PERS
Démonstration, découpe et service de foie gras.

MIXOLOGIE I 9€ HT/PERS 
Démonstration et confection de cocktails.

DÉCOUPE DE SERRANO I 5€ HT/PERS
Démonstration, découpe et service de jambon serrano.

ATELIER BURGER I 3,5€ HT/PERS
Démonstration et confection de mini-hamburgers.

PLANCHA I 6€ HT/PERS
Cuisson de brochettes de viandes ou fruits de mer.

FONTAINE À CHAMPAGNE I 9€ HT/PERS
Tour de champagne afin de remplir les coupes.

TACOS BAR I 7€ HT/PERS
Confection de mini-tacos sur mesure. 

CANDY BAR I 5€ HT/PERS
Bar à bonbons

FONTAINE A CHOCOLAT I 5€ HT/PERS
INCLUS: 
Fruits (panachage en fonction de la saison)
Marshmallow
Mini crepes 
Mini brownies



LES PETITS PLUS
QUI RENDRA

VOTRE
RÉCÉPTION

INNOUBLIABLE !



Nos boissons
SANS ALCOOL

AVEC ALCOOL

Choco lat  chaud  I  1,50€  HT/PERS
Jus  de  f ru i t  pressés  f ra i s   I  1,50€  HT/PERS
pamplemousse ,  orange ,  c i t ron
Sof t   I  2,00€  HT/PERS
( coca-Co la ,  jus  de  f ru i t s ,  i ce - tea  ect . . . )
L imonade  ar t i sana le  de  la  reg ion  33c l  4,50€  HT/BT
Eau  p late  Ev ian  1 ,5  L  2,25€  HT/BT
Eau  pét i l l ante  Badoi t  1  L  2,50€  HT/BT

Vin  75c l  I  8,20€ HT/BT

BLANC:  
AOP Monbaz i l l ac  (Moeul leux)
AOP Corb ières
IGP  Chardonnay
IGP  Côtes  de  Gascogne
IGP  Côtes  de  Gascogne  (Doux)

ROUGE:
IGP  Côtes  de  Gascogne
IGP  P inot  No i r
AOP Chateauneuf -du-Pape
IGP  Ardèche
AOP Corb ières
P ic  Sa int -Loup

ROSE:
IGP  Corb ières
IGP  Côtes  de  Gascogne
AOP Côtes  de  Provence

CHAMPAGNE:
Coupe  de  champagne  I  8 ,00€  HT/PERS
Moët  & Chandon 75c l  I  70 ,00€  HT/BT
Moët  & Chandon Rosé  75c l  I  90 ,50€  HT/BT
Blanquette  de  L imoux  75c l  I  20,50€  HT/BT
Don Pér ignon  75c l  I  250 ,00€  HT/BT
Ruinart  75c l  I  100 ,00€  HT/BT

Punch  I  4 ,17€  HT/PERS
Ki r  à  la  v io let te  I  4,50€  HT/PERS
Bière  33c l  I  3,50€  HT/PERS
Fonta ine  à  cockta i l  I  3,50€  HT/PERS
c i t ronnade,  thé  g lacé . . .
Sangr ia  I  4,50€  HT/PERS



Nos prestataires

Composez  le  Bouquet  dont  vous  rêvez  sur -mesure .
Rampe d ’esca l ie r
Bouquet  “Cent re  de  tab le ”  
Grande compos i t ion  f lo ra le  p iquée 
Arche ect  . . .

Devis  sur  mesure 

COMPOSITION FLORALES

ANIMATIONS

Groupe de musique:  à  par t i r  de  250,50€ HT
DJ set  :  900,60€ HT  (Système son Dj ,  inc lus  de  14h à  3h)
Option DJ :  A  vo i r  d i rec tement  avec  not re  par tena i re
Saxophoniste:  Sur  dev is

PHOTOGRAPHIE

Photographe 5h :  600,50€ HT
Photobooth simple :  800,33€ HT
INCLUS:

Forfa i t  300 impress ions
Creat ion  graph ique du f i l t re
L iv ra ison

GATEAUX SUR MESURE

Wedding cake:  8 ,33€ HT/pp  (Naked cake ou L issé)
Gâteau recouvert  de pâte à sucre :  10,00€ HT/pp

Devis sur mesure en fonction du model de photo envoyé



05 61 39 91 71  I  06 29 02 61 07 

traiteur@leflorida.fr

12 Place du Capitole, Toulouse
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